
        

CERONS 2018

Nom de la propriété :   Château  de  LUGEY
Appellation     :  AOC CERONS

 Rive Gauche de la Garonne, vignoble mitoyen de                
 Sauternes et Barsac

Cépages :  100 % Sémillon 
Nature du sol :             Sablonneux  - Caillouteux
Surface :   1,5 ha
Age du vignoble :   50 ans
Récolte  : Vendanges manuelles -3 Tris successifs.

Elevage : -   Fermentation alcoolique en Fût de chêne français neufs
             -  Mutage au froid.

-  Elevage sur lies (batônnage)  pendant 8 mois
-  Filtration et mise en bouteilles .

Degré alcoolique     :      14 % vol.

PACKAGING

Type de bouteilles  :   Bordelaise lourde blanche
Type de bouchons :   Nomacork (Synthetique).
Type de capsules     :   Thermorétractable personnalisé
Conditionnement :  Cartons de 6 ou 12 couchés à la demande. 
Contre – étiquette   :    Sur demande.
Palette Type :   : Euro  120cm  x  80 ou VMF 120  x 100

SCE Château Du COUREAU

 LABEYRIE ET FILS
380 route du Bourg

33550 HAUX
TEL : +33 (0)5 56 23 05 03
Email : coureau1@orange.fr 
Site : http://www.chateauducoureau.com 

mailto:coureau1@orange.fr
http://www.chateauducoureau.com/

	SCE Château Du COUREAU
	380 route du Bourg
	TEL : +33 (0)5 56 23 05 03

	CERONS 2018

