
CHATEAU de LUGEY
GRAVES  BLANC   20  21  

Nom de la propriété :   Château  de  LUGEY
Appellation     :  Graves
Cépages :  100  % Sauvignon 
Nature du sol :  Sablo – caillouteux
Surface :   4 ha
Age du vignoble :  50 ans
Récolte : mécanique
Vinification :

             - macération pelliculaire 12 heures à froid (10 ° C)
             - maintien des températures de fermentations à environ 16° C

Elevage : sur lies pendant 3 à 4 mois
Degré alcoolique : 12 % vol.

PACKAGING

Type de bouteilles :  Bordelaise lourde blanche
Type de bouchons :   Colmaté 3 ème choix
Type de capsules   :   Thermorétractable personnalisé
Conditionnement  :   Cartons de 6 ou de 12 couchés à la demande
Contre – étiquette  :    sur demande
Palette Type            :   Euro  120  x  80 ou VMF 120 x 100

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur soutenue et brillante , belle limpidité.
Nez fruité porté sur les agrumes ( pamplemousse, pêche … )
En bouche , attaque très souple apportant une expression aromatique ronde et fruitée.

SCE Château Du COUREAU

 LABEYRIE ET FILS
380 route du Bourg

33550 HAUX
TEL : +33 (0)5 56 23 05 03
Email : coureau1@   orange   .  fr    
Site : www.chateauducoureau.com 
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