
VIN   des NEIGES Rouge  

Nom de la propriété :   Château  de  LUGEY
Appellation     :  Graves Rouge
Cépages :  75 % Merlot , 25 % Cabernet Sauvignon
Nature du sol :  Sablo – caillouteux
Surface :   8 ha
Age du vignoble :  40 ans
Récolte : mécanique
Vinification :

             - utilisation d’enzymes pectolytiques pour l’extraction et la coloration
             - maintien des températures autour de 28° C
             - remontages bi-quotidiens , délestages
             - cuvaison d’environ quatre semaines
             - mise en barriques

Elevage : Barriques de 1 , 2 et 3 vins
Divers     :   Veilli sous neige durant 6 mois  à 2 400 m d’altitude.
Degré alcoolique : 13  % vol.

PACKAGING

Type de bouteilles :  Bordelaise lourde verte
Type de bouchons :  Colmaté 3 ème choix
Type de capsules   :  Thermorétractable  personnalisé
Conditionnement  :   cartons de 6 bouteilles
Palette Type            :   Euro  120  x  80

NOTES DE DEGUSTATION

Robe rouge rubis foncé et brillante.
Présence de jambes importantes indiquant une rondeur intéressante.
Nez souple fruité.
Tanins très ouverts caractérisé par une grande fraîcheur aromatique.
Finale fraîche, souple et intense.
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